LE RHOUR earL Le Retour Aux Sources

3 PLUCHOT Freres
AUX SOUR CES Vins de Cote ROANNAISE
« Les Echaux »
42370 St ALBAN les EAUX
Vins de céte roannaise Tel : 06 74 50 51 24 ou 06 82 42 61 53

Ensemble, cultivons notre différence

FICHE TECHNIQUE PRODUVIT :

PRODUIT :

Vi de France
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\ Cépage : 1/3 de Pinot Gris et 2/3 Chardonnay

Wi en boutelle Do

\/ Degré + 12 %/vol LeRetour Aux Source
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WIN DE FRAN

\ Conditionnement : 75 cl

\ Technique de vinification : Le charme de cette cuvée réside dans son assemblage.

Ces 2 cépages sont complémentaires le Pinot Gris va apporter de la fraicheur et des notes florales, surtout
au nez, tandis que le Chardonnay va s’exprimer en bouche avec du gras et
des ardbmes de fruits a noyau.

Les vinifications sont trés douces, il faut que les fermentations alcooliques soient les plus longues
possibles, ensuite on poursuit par un élevage sur lies dans des cuves inox
pour garder de la minéralité tout en travaillant le « gras naturel » du
vin...la complexité et le charme de 1’équilibre d’un vin.

Les vignes sont jeunes, plantées en 2006, elles vont devoir encore développer un systéme racinaire
suffisant pour aller chercher le Terroir et plus de richesse pour qu’au final
un passage sous-bois soit possible.

\ Alliances : La fraicheur de ce vin en font un parfait allié d’apéritif sous la tonnelle, il peut se fondre
dans un menu a base de fruits de mer, poissons ou viandes blanche. C’est le vin de
découverte par excellence cet assemblage est atypique et peut en surprendre plus d’un.

\ A servir frais 8 et 10°C conservation entre 2 ans.



